
 

MOMA ROSÉ 
Rubicone IGT 

SCHEDA TECNICA 

Uve 

Sangiovese, Merlot 

Terreno 

Argilloso. 

Resa per ettaro 

100 q.li 

Età media dei vigneti 

10 anni 

Vinificazione 

Breve macerazione in pressa soffice e 
fermentazione a temperatura 
controllata. 

Affinamento 

6 mesi in vasche d’acciaio. 

Gradazione alcolica 

12.5% vol. 

Capacità di invecchiamento 

Vino da consumare giovane. 

SCHEDA ORGANOLETTICA 

Colore 

Rosa cerasuolo. 

Bouquet 

Bouquet intenso con sentori di rosa, 
frutti rossi delicati e lampone. 

Gusto 

Secco, elegante, dotato di una 
freschezza che lo rende armonico e 
unico. 

Abbinamento 

Perfetto per antipasti a base di pesce, 
sformati di verdure e primi piatti di 
media sapidità. 

Temperatura di servizio 

10/12°C. 

Formati disponibili 

0.750l.  
 


